BOISSON MATINALE A

REHYDRATER
PSL.30.22.E7

Ay INGREDIENTS

Cutri-Fu® 100FG
FIBRE FONCTIONNELLE D'AGRUMES

/#  Epaississant
# Apport de texture et de corps en bouche
_# Stabilisation de la boisson
HI-SMOOTH
AGENT NATUREL DE TEXTURE ET DE SUSPENSION
# Apport de texture et de suspension
/#  Apport d'onctuosité et de nappant

_# Suppression d'additifs tels que la gomme de
xanthane et gomme gellane

Ingrédients Déclaration

FLOCO',\IS AVOINE EN POUDRE 41,00% Flocons d'avoine en poudre
TOASTES

LAIT EN POUDRE ECREME 20,00% Lait en poudre écrémé
MALTODEXTRINE 10,00% Maltodextrine

DEXTROSE 9,00% Dextrose

SUCRE GLACE 9,00% Sucre

CITRI-FI® 100FG 1,35% Fibre d'agrumes

HI-SMOOTH 1,35% Fibre de lin

HI-SHIELD COMPLEX FE 0,30% Arémes naturels, vinaigre en poudre
SEL 0,10% Sel

HUILE DE COLZA 6,00% Huile végétale

EXBERRY SHADE YELLOW CLOULC 0,40% Concentré de carotte et potiron
AROME CREME PATISSIERE 1.50% Ardme naturel

VANILLE L-138155

% 1-Dans le bol du Thermomix®, incorporer tous les ingrédients en 9
= poudre et mélanger a 1000 rpm pendant une minute = X 1562 KJ
g - - Lo N o Energie
% 2-Incorporer les ingrédients liquides et homogénéiser a 1000 rpm 8 373 Kcal
E pendant une minute S Matiéres grasses 90g
o 3-Préparation en poudre a reconstituer dans I'eau : 15g de poudre dans Q dont acides gras saturés 1049
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85g d’eau 2 Glucides 615 g
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E Protéines 1319
5 Sel 04 g
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DECLARATION

Flocons d'avoine en poudre, lait en poudre écrémé, maltodextrine, dextrose, sucre, huile végétale, fibre d'agrumes, fibre de lin, concentré de carotte et potiron, arémes
naturels, vinaigre en poudre, sel.

e Remarque : Les formules sont fournies a titre purement indicatif et sont exclusivement destinées a illustrer les ingrédients que nous commercialisons dans un environnement
m' formulé. Elles correspondent a notre connaissance a un moment donné, dépendant notamment des données communiquées par nos fournisseurs . Nous ne donnons
aucune garantie sur 'utilisation des ingrédients mentionnés, de la formule, ou sur I'évaluation de celle-ci. De plus, il appartient aux utilisateurs d’apprécier les éventuels

am— INGREDIENTS risques en termes de propriété intellectuelle ou de respect de |a réglementation en vigueur.



